VORSPEISE

Hirschrohschinken auf Niisslisalat cHF19.50

mit Dorrbirnen und Rotwein-Balsamico
Raw venison ham on lamb’s lettuce with dried pears and red
wine balsamic vinegar

SUPPE

Waldpilz-Cremesuppe cHF .-

mit Alpkase-Crostino
Cream of wild mushroom soup with alpine cheese crostini

ZWISCHENGANG

Kiirbisrisotto CHF 23.-

mit Randenchips und Disentiser Hartkase
Pumpkin risotto with beet chips and Disentis cheese

PIZZASPEZIAL

Pizza Cervo con Fichial Timo cHF 28.-
mit Hirschrohschinken, Feigen, Rucola,
Parmesanflocken, Pinienkernen,

Thymian und Balsamico

Pizza Cervo con Fichi al Timo with raw venison ham, figs,
arugula, parmesan flakes, pine nuts, thyme, and balsamic
vinegar

HAUPTGANG

Hirschpfeffer nach Ursus Art cHr 39.-

mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut
Ursus-style “Hirschpfeffer” venison in pepper sauce with
homemade spdatzliand red cabbage

DESSERT

Kastanien-Glacé cHF 950

mit BUndner Nusstorten-Crumble
Chestnut ice cream with graublnden nut cake crumble

6-GANG WILDMENU 109

Fleischherkunft: EU
Uber Zutaten, Allergene und Intoleranzen

informiert Sie unser Servicepersonal gerne.

Meat origin: EU

Our staff will be happy to provide you with information about
ingredients, allergens, and food intolerances.

CATRINARESORT.



