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Über Zutaten in unseren Gerichten, die 
Allergien oder Intoleranzen auslösen 
können, informieren unsere Service-

Mitarbeiter. Alle Preise inkl. MwSt

Il nostro personale di servizio ti informerà 
sugli ingredienti dei nostri piatti che 

possono causare allergie o intolleranze. 
Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA

Our service staff will inform you about 
ingredients in our dishes that may cause 

allergies or intolerances. All prices incl. VAT

W W W . C A T R I N A - E X P E R I E N C E . C O M



Prespisas
Platta grischunesa mischedada	 Klein CHF 19.50	 CHF 27.-
Gemischte Bündnerplatte mit Käse und Aufschnitt
Piatto di affettati e formaggi misti dei Grigioni
Mixed dried meat and cheese specialities from Graubünden

Salata verda	 Klein CHF 7.-	 CHF 9.50
Grüner Salat - Insalata verde - Green salad

Salata mischedada	 Klein CHF 9.50	 CHF 12.-
Gemischter Salat - Insalata mista - Mixed salad

Salata rampuniala		  CHF 15.-
Nüsslisalat mit Speck, Ei und Croûtons
Formentino con pancetta, uova e crostini
Lamb’s lettuce with bacon, egg and croûtons

Carpaccio da randas		  CHF 15.-
Randencarpaccio mit Alpkäse Flocken, Kerbel, Pistazien und Apfel Honig Vinaigrette 
Carpaccio di barbabietola con scaglie di formaggio d’alpe, cerfoglio, pistacchi e vinaigrette al miele e mela
Beetroot carpaccio with alp cheese shavings, chervil, pistachios, and apple honey vinaigrette

Carpaccio da filet litgiva		  CHF 17.50
Forellenfilet Carpaccio mit Avvocado, Pistazien und getoastetem Brot mit Butter
Carpaccio di filetto di trota con Avvocado, pistacchi e pane tostato con burro
Truit Filet Carpaccio with Avvocado, pistache and toasted Bread with Butter

Capuns cun legums		  CHF 17.50
Hausgemachte Capuns mit Gemüsestreifen im Mangoldblatt
Capuns fatti in casa vegetariani
Homemade vegetarian capuns

Capuns dalla Surselva		  CHF 18.50
Hausgemachte Capuns mit Trockenfleisch im Mangoldblatt, in einer Rahmbouillon mit Alpkäse überbacken
Capuns fatti in casa con carne secca della Surselva, cotti in salsa alla panna e gratinati con formaggio di montagna
Homemade capuns with Surselva dried meat, cooked in cream sauce and gratinated with mountain cheese

Raviolis dalla casa		  CHF 19.50
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Speck und Kartoffeln mit Spargeln
Ravioli fatti in casa ripieni di speck e patate con asparagi
Homemade ravioli filled with speck and potatoes with asparagus

Raviolis da cua bov dalla casa		  CHF 21.50
Hausgemachte Ochsenschwanz Ravioli
Ravioli di coda di bue fatti in casa
Homemade Oxtail Ravioli

Talgia caschiel da stad	 	 CHF 15.50
Sommer Käseschnitte mit Bündnerfleisch, Alpkäse und Feigen 
Käseschnitte estiva con carne secca dei Grigioni, formaggio d’alpe e fichi
Summer Käseschnitte with Bündnerfleisch, alpine cheese and figs
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Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren unsere Service-Mitarbeiter. Alle Preise inkl. MwSt

Il nostro personale di servizio ti informerà sugli ingredienti dei nostri piatti che possono causare allergie o intolleranze. Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA

Our service staff will inform you about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances. All prices incl. VAT



Suppas
Suppa da giutta		  CHF 12.-
Bündner Gerstensuppe
Zuppa d’orzo dei Grigioni 
Graubünden barley soup

Suppa da gervosa		  CHF 13.-
Bier Suppe mit Bier, Käse und Wild Salsiz
Zuppa alla birra, con birra, formaggio e Salsiz di selvaggina
Beer Soup, with Beer, cheese and Wild Salsiz

Delicatessas vegetarias
Risot cun zetga		  CHF 26.-
Risotto mit Kürbis, Gorgonzola und Baumnüsse 
Risotto con zucca, gorgonzola e noci 
Risotto with pumpkin, gorgonzola, and walnuts

Maluns dalla Surselva		  CHF 19.-
Maluns dalla Surselva mit Alpkäse und Apfelmus
Maluns della Surselva con formaggio dell’alpe e composta di mele
Surselva Maluns with mountain cheese and apple compote

Rösti cun caschiel d’alp		  CHF 26.-
Rösti mit Alpkäse, Champignons und Spiegelei
Rösti con champignons, formaggio di montagna e uovo fritto
Rösti with champignons, mountain cheese and fried egg

Capuns cun legums		  CHF 26.50
Hausgemachte Capuns mit Gemüsestreifen im Mangoldblatt
Capuns fatti in casa vegetariani - Homemade vegetarian capuns

Pizzocheri puschlavins		  CHF 29.-
Hausgemachte Puschlaver Pizzoccheri
Pizzoccheri alla poschiavina fatti in casa - Homemade pizzoccheri Poschiavo style

Bizochels da truffels		  CHF 29.-
Hausgemachte Kartoffel-Bizochels mit Sommergemüse, Alpkäse überbacken
Bizochels di patate fatti in casa con formaggio di montagna gratinato e verdure estive
Homemade potato bizochels with mountain cheese gratin and summer vegetables

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren unsere Service-Mitarbeiter. Alle Preise inkl. MwSt

Il nostro personale di servizio ti informerà sugli ingredienti dei nostri piatti che possono causare allergie o intolleranze. Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA

Our service staff will inform you about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances. All prices incl. VAT
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Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren unsere Service-Mitarbeiter. Alle Preise inkl. MwSt

Il nostro personale di servizio ti informerà sugli ingredienti dei nostri piatti che possono causare allergie o intolleranze. Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA

Our service staff will inform you about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances. All prices incl. VAT

W W W . C A T R I N A - E X P E R I E N C E . C O M

Tschaveras principalas
Rösti cun caschiel d’alp		  CHF 28.-
Rösti mit Alpkäse, Bündnerfleisch und Champignons
Rösti con formaggio di montagna, carne secca dei grigioni e champignons
Rösti with mountain cheese, Graubünden dried meat and champignons

Raviolis dalla casa		  CHF 28.50
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Speck und Kartoffeln mit Spargeln
Ravioli fatti in casa ripieni di speck e patate con asparagi
Homemade ravioli filled with speck and potatoes with asparagus

Raviolis da cua bov dalla casa		  CHF 31.-
Hausgemachte Ochsenschwanz Ravioli
Ravioli di coda di bue fatti in casa
Homemade Oxtail Ravioli

Tagliatelle dalla casa		  CHF 29.-
Hausgemachte Tagliatelle an einer Speckcreme mit Steinpilzen 
Tagliatelle fatte in casa con crema di pancetta e funghi porcini
Homemade tagliatelle with bacon cream and porcini mushrooms

Lasagna da selvadi		  CHF 29.-
Hausgemachte Wild-Lasagne, Steinpilzsauce mit Hirsch und Wildschweinfleisch
Lasagna di selvaggina fatta in casa con salsa ai funghi porcini, carne di cervo e di cinghiale
Homemade Wild Lasagna with mushroom sauce, wild boar and deer meat

Capuns dalla Surselva		  CHF 28.50
Hausgemachte Capuns mit Trockenfleisch im Mangoldblatt, 
in einer Rahmbouillon mit Alpkäse überbacken
Capuns fatti in casa con carne secca della Surselva, 
cotti in salsa alla panna e gratinati con formaggio di montagna
Homemade capuns with Surselva dried meat, 
cooked in cream sauce and gratinated with mountain cheese



Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren unsere Service-Mitarbeiter. Alle Preise inkl. MwSt

Il nostro personale di servizio ti informerà sugli ingredienti dei nostri piatti che possono causare allergie o intolleranze. Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA

Our service staff will inform you about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances. All prices incl. VAT
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Tschaveras principalas
Cordon Bleu grischunes		  CHF 41.-
Bündner Kalbs Cordon Bleu  - Bündnerfleisch und 
Disentiser Alpkäse- mit Pommes frites
Cordon Bleu grigionese di vitello -carne secca dei Grigioni 
e formaggio dell’alpe di Disentis- con patatine fritte
Grisons veal cordon bleu -with Graubünden dried meat 
and Disentiser alp cheese- with french fries

Ossobuco da vadi		  CHF 41.-
Ossobuco vom Bündner Kalb mit Gremolada und Safranrisotto
Ossobuco di vitello dei Grigioni con gremolada e risotto allo zafferano
Graubünden veal shank with gremolada and saffron risotto

Barsau da bov		  CHF 39.50
Rindschmorbraten mit Rosmarin Bratkartoffeln und Saison Gemüse
Arrosto di manzo con patate al rosmarino e verdure di stagione
Beef “Arrosto” with Rosmarin Potatoes and seasonal vegetables

Medagliuns da filet piertg		  CHF 36.50
Schweinemedaillons Filet im Speckmantel an einer Morchelsauce 
mit Kartoffelgratin und Saison Gemüse
Medaglioni di filetto di Maiale avvolti in pancetta con salsa alle spugnole 
con gratin di patate e verdura di stagione
Pork Filet Medaillons rolled in bacon with morel sauce 
with potato gratin and seasonal vegetables

Entrecôte da bov		  CHF 46.-
Rindsentrecôte (250g) mit Rosmarin Bratkartoffeln und Saisongemüse
Entrecôte di manzo (250 g) con patate al forno con rosmarino e verdure di stagione
Beef Entrecôte (250 g) with rosemary baked potatoes and seasonal vegetables

Filet da litgiva		  CHF 34.-
Forellenfilet aus der Region an einer Safransauce mit Basmati Reis und Grünen Spargeln
Filetto di trota della regione con salsa allo zafferano, riso basmati e asparagi verdi
Regional trout fillet with Saffron sauce, basmati rice and green asparagus

Filet da egli		  CHF 31.-
Eglifilet mit Pommes Frites und Tartare Sauce
Filetto di pesce persico con patatine fritte e salsa tartare 
Perch fillet with french fries and Tartare Sauce



Desserts
Tiramisù dalla casa	 	 CHF 9.50
Hausgemachter Tiramisù
Tiramisù fatto in casa
Homemade Tiramisù

Sfegliada dalla casa		  CHF 10.-
Hausgemachte Cremeschnitte mit Pistazien und Schokolade
Cremeschnitte fatta in casa  al pistacchio e al cioccolato
Homemade Cremeschnitte with Pistache and chocolate

Brownie cheesecake  dalla casa		  CHF 10.-
Hausgemachter Brownie Cheescake
Brownie Cheescake fatto In casa
Homemade Brownie Cheescake

Romanoff da Stad 		  CHF 12.-
Hausgemachter sommer Romanoff
Romanoff estivo fatto in casa
Homemade summer Romanoff

Pannacotta dalla casa		  CHF 9.50
Hausgemachte Pannacotta mit Orangen-Karamell, Crumble und Mandeln
Pannacotta fatta in casa con caramello all’arancia con crumble e mandorle
Homemade Pannacotta with orange Caramel, crumble and Almonds

Tuorta da nuschs		  CHF 12.-
Bündner Nusstorte mit Saisonfrüchten und Vanille Glace 
Torta di noci con frutta di stagione e gelato alla vaniglia
Grisons nut cake with seasonal fruits and vanilla ice cream

Divers glatschs	 CHF 3.50
Diverse Glaces, Preis pro Kugel
Selezione di gelati, prezzo per pallina
Selection of ice creams, price per scoop

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren unsere Service-Mitarbeiter. Alle Preise inkl. MwSt

Il nostro personale di servizio ti informerà sugli ingredienti dei nostri piatti che possono causare allergie o intolleranze. Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA

Our service staff will inform you about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances. All prices incl. VAT
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HAUPTGERICHTEHAUPTGERICHTE

Kinderkarte Kinderkarte 

1 Paar Wienerli1 Paar Wienerli		 CHF 12.-
mit BEILAGE*

Chicken NuggetsChicken Nuggets		 CHF 13.-
mit BEILAGE*

Rahmschnitzel vom SchweinRahmschnitzel vom Schwein		 CHF 15.-
mit BEILAGE*

Schweineschnitzel PaniertSchweineschnitzel Paniert		 CHF 15.-
mit BEILAGE*

Pouletschnitzel PaniertPouletschnitzel Paniert		 CHF 15.-
mit BEILAGE*

*BEILAGEN: *BEILAGEN: Pommes frites, NUDELN Oder GEMÜSE

Spaghetti Bolognese Spaghetti Bolognese 		 CHF 13.-

Spaghetti mit Spaghetti mit 		 CHF 12.-
Tomatensauce Tomatensauce 
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Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
können, informieren unsere Service-Mitarbeiter. Alle Preise inkl. MwSt

Il nostro personale di servizio ti informerà sugli ingredienti dei nostri piatti che 
possono causare allergie o intolleranze. Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA

Our service staff will inform you about ingredients in our dishes that may cause 
allergies or intolerances. All prices incl. VAT



Glace 

Verschiedene Glace Auswahl	 pro Kugel	 CHF 3.50
Various ice cream choices

Varie scelte di gelato	 mit Rahm	 CHF 1.50

Karamell
caramell - caramello

Zitrone
lemon - limone

Mango

Mocca
mocha - caffe’

Pistache
pistachio - pistacchio

Kokosnuss
coconut - cocco

Vanille
 vanilla - vaniglia

Erdbeer
strawberry - fragola

Stracciatella Schokolade
chocolate - cioccolato

Joghurt
yogurt - yogurt

Himbeer
raspberry - lampone

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren unsere Service-Mitarbeiter. Alle Preise inkl. MwSt

Il nostro personale di servizio ti informerà sugli ingredienti dei nostri piatti che possono causare allergie o intolleranze. Tutti i prezzi sono comprensivi di IVA

Our service staff will inform you about ingredients in our dishes that may cause allergies or intolerances. All prices incl. VAT
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